PICIOIGH'O

Paoletbo Ristorante IGaliano Pizzeria nace en el 2004, (anbteriormente
il Pomodoretto), representado por Paolo Ababe nuestro pizzero IGaliano,
certificado de la Scuola Nazionale di pizza en Roma, IGalia.

Proponiéndo un concepbo de pizza arbesanal alkamente digerible, masa con
un proceso de maduracion de 48 hrs.

Esbo significa que es una masa de larga maduracion, a lo cual nuestro
organismo no tendra problemas de digerir. Dando como resultado una pizza
ligeramente crujiente y de facil digestion.

Orgullosamente, podemos decir que hemos btraido de IGalia particularmente

de Roma, los sabores caseros de la cocina tradicional iGaliana.
Ademas de ofrecertie un amplio menu creativo para el disfrute de Gu paladar.

Recomendamos no hacer cambios ni omisiones de ingredientes.
Asi como no usar catsup en la pizza.

Benvomiti




© Todo es preparado al momento

¥ sugerencia del chef

ENTRADAS

TOSCANO 2165

Plato carnes frias, salame, jamon serrano, queso
chihuahua y aceitunas.

BRUSCHETTA

Pan de nuestra produccion en rebanadas dorado
6 Piezas

BURINA «» £96

Jitomate fresco, finas hierbas y AOEV.

AL PROSCIUTTO 144

A la mantequilla, jamon serrano y aceitunas.

AL BURRO 262

A la mantequilla con finas hierbas.

SALSICCIA ITALIANA 2146

De nuestra produccion salsiccia italiana
casera, mozzarellay jitomate cherry.

FRASCATI £123

Jitomate, panela con toque salsa prezzemolo

Recomendamos no hacer cambios
ni omisiones de ingredientes.

Gubiag

Camarén 268
Atun 259

La lechuga puede variar entre
italiana o sangria.

EVO Aceite de Oliva
Extra Virgen

nsalata

EN SA LADA Para compartir
ALLA GRECA $132

Lechuga, queso panela, aceituna kalamata,
jitomate, cebolla morada, aderezo de aceite EVO, orégano.

MISTA £130

Lechuga, manzana, queso panela y nuez

INSALATA FRUTTALE £130

Lechuga, queso chihuahua, aceitunas, fruta de
temporada, (mango, carambola) y almendras. consulta al mesero.

MEDITERRANEA 2115

Lechuga, queso chihuahua, aceitunas, jitomate.

Todo cambio o ingrediente extra, lleva un cargo adicional.
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LASAGNA AL HORNO « Especialidad de lacasa £765

Laminas de pasta fresca hecha en casa, con el
tradicional ragaq.

SALSICCIA ITALIANA AL BIANCO # spaghetti £765

Salsiccia italiana de elaboracion casera, tocino, en
salsa cremosa al vino blanco.

QUATTRO FORMAGGI Rigatoni 4 quesos ffM

Gorgonzola, philadelphia, asadero, y parmesano.

AMATR'C'ANA Spaghetti f fM

B g l l Tocino, salsa tomate con toque de finas especias.

Propuesta para nifos MARINARA # spaghetti 2945

Camarones, vongole al vino blanco.
Pasba spaghetti 2120 9

Pomodoro Salsa jitomate CARBONARA +* Fettuccine 2165

Al burro Mmantequilla. Un clasico platillo de Roma. Tocino, huevo,
pimienta y parmesano.

Nonna Rosa salsa tomate, asadero

y crema. BOLOGNESE spaghetti 2144

Clasico raga de carne en salsa de tomate.

Recomendamos no hacer cambios Las cremosas
ni omisiones de ingredientes.

RIGATONI AL BRANDY 2162
Aceitunas kalamata, tocino, crema al brandy
W SALSICCIA E P'SELL' Fettuccine f f62
Cohdarin 268 Champifiones, chicharos, salsiccia italiana, en
salsa cremosa.
Atan £39

RIGATONI AGLI ORTAGGI 2162

Aceituna kalamata, jitomate cherry, champiion,
chicharos, en salsa cremosa.

FETTUCCINE AL BAFFO 2162

Mantequilla, parmesano, jamon serrano.

Todo cambio o ingrediente extra, lleva un cargo adicional.
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NUESTRA ESPECIALIDAD
BASE ROSSA

Pizza base salsa de tomate
Pepperoni Pepperoni, champifiones.
Margherita
Carnivora

Salsiccia
iGaliana

Prosciutto

Frutti di
mare

Cazzuba

Salsa tomate, mozarella. %

Salsiccia italiana casera, cebolla, mozzarella. ¥

Jamoén serrano, pepperoni, champifiones, cebolla.

Camarones, vongole al vino blanco, mozzarella. *

Salsa habanero casera, champinones, cebolla,
gouda.

BASE BIANCA

Pizza base blanca

Gusbosa

Vegebariana Calabacitas, champifiones, poblano, aceitunas,
morron.

Papas al horno con romero, mozzarella, asadero,
philadelphia. %

Al formaggi 4 quesos; asadero, philadelphia, gouda,
gorgonzola.

Calabacitas, tocino, asadero, philadelphia. ¥

Patatosa

Gamberebbi camarones, papas, jitomatitos, asadero, salsa

e Patate
Diavola
Deli deli

Carbonara

trilussa
Chipotle, pepperoni, cebolla, champinones, gouda.

Jamon serrano, calabacitas, poblano, aceitunas,
champinones, gouda. L §

Deliciosa como la pasta...! *

Pepperoni, salsiccia italiana casera, tocino, cebolla.

W sugerencia del chef

INDIVIDUAL  GRANDE

=
REDONDA RECTANGULAR

£121.00
£121.00
£165.00
£165.00

£314.00
£314.00
£443.00
£443.00

£165.00
£187.00

£443.00
£505.00

£121.00 £514.00

INDIVIDUAL ~ GRANDE

REDONDA RECTANGULAR

£121.00
£121.00

£314.00
£5314.00

£121.00  £314.00

£121.00  £314.00

£187.00  £505.00

£121.00
2165.00

£314.00
£443.00

£165.00  $£443.00

Recomendamos no hacer cambios

Todo cambio o ingrediente extra, lleva un cargo adicional.

ni omisiones de ingredientes
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econdi

CARNE, PESCADO Y POLLO

SALTIMBOCA ALLA ROMANA £230

Filete de res corte escalopas con jamoén serrano,
en salsa de vino blanco. Un clasico de Roma.

SALMONE ALLE MANDORLE $255

Filete de salmoén en citricos y jengibre, cubierta de
almendras doradas y reduccion balsamico.

POLLO ALLA PIZZAIOLA 8173

Pechuga de pollo en salsa de tomate sazonado a la
italiana y gratinado.

POLLO RUGANTINO £173

Pechuga de pollo sazonada en nuestra salsa

trilussa
Recomendamos no hacer cambios
ni omisiones de ingredientes

Todo cambio o ingrediente extra, lleva un cargo adicional.




CERVEZA Y REFRESCOS

Modelo Especial y Negra Modelo (355 mi)
Corona Victoria (355mi)

Copa salsas Michelada

Copa salsas Fantasma

Refresco linea Pepsi (355 mi)

Agua nabural (600 mi)

Bevande Calde

BEBIDAS CALIENTES

Cappuccino
Caffé macchiato
Caffé espresso
Caffe americano

Te Limén / manzanilla

LlCORES 1.5 onza
Jonny Walker etiquebta negra

Jonny Walker ebiqueba roja

BEBIDAS PREPARADAS

Clericob binbo (500 mi)
Con fresa, manzana, naranja

Limonada / Naranjada (500 m))
Mineral o nabural

Jarra Clericot (1.187 1t)

Jarra Limonada / Naranjada (1.871)

Dolei

POSTRES

Tiramisu Clasico. Especialidad de la casa.

Panna Cotta

Crema ibaliana con salsa de frutos rojos.
Con crema de limoncello. Sujetio a existencia

Pizza Dolce
Pizza individual con nutella y nuez.

Pay de limon
Banado con salsa de frubos rojos

DlGEST'VOS 1.5 onza

Carajillo 21925
Baileys 280
Licor del 43 £85

Cuervo bradicional
Herradura reposado
Torres 10

Mezcal Monbtelobos

Crema de Limoncello 260

Bacardi

Spribz el clasico aperitivo de moda en Ibalia ® @ @ © ® ¢ @ ¢ © & o o




CHIANTI BOLLA DOCG Alc 13%
TINTO Uva Sangiovese Afrutado
Aroma intenso afruta madura balanceado.

£490

ASTI ESPUMANTE Alc 8%
BLANCO Uva Moscato  Afrutado Dulce
Ligero espumoso color paja, aroma a piha
y pera.

£330

CASILLERO DEL DIABLO RESERVA

Alc13.5% TINTO UvaMeriot Afrutado
Estructurado suave aroma a vainilla

y madera.
£440

PENINSULA LYRA Alc 13.3%
TINTO Uva Barbera Montepulciano.
Afrutado. Aroma a cereza, estructurado
ligero toque dulce al final

£510

LA CETTO ROSADO DE ZINFANDEL

Alc 11.5% ROSADO Uva Zinfandel
Afrutado Dulce. Color salmén balanceado.

£330

LA CETTO RESERVA PRIVADA

Alc 13.9% TINTO Uva Nebbiolo Afrutado
Aroma a zarzamora y cereza, complejo

y tanico. 2530

DONPA’ DEL VOLTURE Alc 14.5%
TINTO Uva Aglianico organico  Afrutado
seco. Elegante y complejo con notas a frutos

rojos y cuero.
£755

LAMBRUSCO DELL EMILIA “RIUNITE”

Alc 7.5% TINTO
Suave y dulce.

Uva Lambrusco

£320

B Vi do to Corn @

£120
Tinto de la Casa (Copa 187ml) £62

Tinto de la Casa (Jarra 1/2 It)

CASA MADERO 3V Alc 13.8%
TINTO Uva Cabernet Merlot Tempranillo
Afrutado. Complejo y elegante aroma
a tabaco y chocolate.

£875

LA CETTO PETIT SHIRAH Alc 14%
TINTO Uva Shirah Francés Afrutado Seco
Tanico y estructurado, con aroma a

Zarzamora.
£330

CUNE SEMIDULCE RIOJA Alc 12%
BLANCO Uva Viura y Malvasia. Afrutado
Dulce. Aroma a frutos secos, sabor caramelo
final balsamico.

£420




